" RENNBAHNWIRT

OFFNUNGSZEITEN

Mittwoch, Montag, Dienstag,

Donnerstag Freitag, Samstag SoalelLEL)

11:00 - 14:00 Uhr

Ruhetage 11:00 - 22:00 Uhr
17:00 - 23:00 Uhr
Uffrungszett @ @0 @8 23:00 Uhr Offrungszeit @ @0 @ 22:00 Uhr
b @O 22:00 Uhr P @@ 2100 Uhr
Kche @B 21:00 Ube Kuche @B 20:00 Uhe
Desserts 2130 Ube Desserts 20:30 Uhe

Zahlungsmoglichkeiten: Bar arte

Miuhlheimer Strafle 42 | 9950 Altheim

07723 - 203952 | www.rennbahnwirt.at



VERPACKUNGSMATERLAL

Pizzakarton
Menaboren 030¢
Aluschale
EXTRAS
Tellergeld for mitgebrachte Torten ~ 0.30€
Essen auf zwei Teller 1,00€
Knoblauch & Chilliol zum Mitnehnen  050€
Parmesan 030¢
Fssen mit Kase aberbacken 1,00€

KLEINLGKELTEN | JAUSE |/

@ Dortion Ponnes 3,00€
@ Duzabrot 3,00€

mit Tomatensauce oder Knoblauch

@ Crillwarstel nit Pommes §.00€
@ Schweizer Wurstsalot . §,00€

nur im Sommer erhdltlich

@ Hawaiitoast s ¢
@ Schinken-Kase Toast o)
@ Berner Vl]rs{el mit Pommes (G)

mit Salat

630¢
330€

§,00€
10.30¢



VORSPELSEN

@ Prosciutto e MNelone 11, 10,00€

Parmaschinken mit Melone

BFUSCI'IQHG (AL) 850€

Knuspriges Brot mit Zwiebeln, Oliven,
Tomaten und Knoblauch

Meeresfrachtesalot ) 15,00€

gemisch{er Vorspeisen{e“er (B)

Tomaten, Mozzarella, Prosciutto, Melone, Rucola,
Parmesan, Gemiise, Oliven, Kapern, Lachs

1 Person 1350{
2 Personen 2100{

HELSSES AUS DEM TOPF

© Knoblouchsuppe 11 3.10¢
© Tondtensuppe micsamme (1) 1,70¢
@ Minestrone 1) 130€
D Meeresfrachtesuppe mieweipvein c10) 830€
© Frittetensuppe - 2.10€




HAUSGEMACHTE PLZZEN

ALEUNSEREPLZZEN AL TR

> ) IOMATENSAUCE LIVD Mo77488.

/> PLZZEN MIT SCHINKEN, SALAML # €O

9 (ardinale (AG) 1050€
Schinken

@ Hawaii (AG) 11,00€
Schinken, Ananas

@ Salami (AG) 10.50€
Salami

@ Calabrese (s o 1190€
Schinken, Salami und Champignons

@ De“a (GS(J (AG) “50€
Salami, Artischocken, Ei, Schinken

@ Olivia (AG) 1150€
Schinken, Champignons, Spinat, Knoblauch

O Mexicana . = 1190€
Salami, rote Bohnen, Mais, Zwiebel

@D Mofioso » 5% 1100€

Salami, Pfefferoni, Oliven

=D FISCH % MEERESFRUCHTE

@ Tonno oo 11,00¢
Thunfisch, ohne/mit Zwiebeln
© Al Salnone oo 11,00€

Lachs, Zwiebel, Kapern, Knoblauch

@ Amigo (AG) 13,00€
Salami, Champignons, Spinat, Speck, Ei

© Toverna -0 11,00€
Salami, Paprika, Zwiebel

@ Quattro Stagioni ¢ 1130€
Schinken, Champignons, Oliven, Artischocken

@ (apricciosa (AG) 1190¢€
Salami, Zwiebel, Champignons, Pfefferoni, Oliven

@ Bolognia i 11,00¢
Hackfleisch, Champignons, Zwiebel

@ Bovern Pizza oo 15,00€
Schinken, Speck, Pfefferoni, Mais, Zwiebel

@ Don Canillo xc 1530€
Rohschinken, Rucola, Parmesan

@ (alzone xo 1230€

Gefiillte Pizzatasche mit Schinken,
Champignons, Pfefferoni, Oliven

9 VGSUViO (ADG) 1050€
Sardellen, Kapern, Oliven
@ MNarinara (x50 15,00€

Meeresfriichte, Knoblauch



\f VEGETARISCHE PLzZEN

(6]
©
20
®

Margherita .o 130¢
Klassisch - ohne weitere Zutaten
FUﬂngi (AG) 1030€
Champignons

Quattro Formagio xo  1190€

Vier Kdisesorten

Pavarotti (x ) 10.00€

mit verschiedenem Gemdiise

Pizza lalia (s c) 14,00€

Tomaten, frischer Rucola, Parmesan

@ Beilagensaldt ) 4,50€
@ Croner Salat 4,90¢
@ (enischter Salat 2.10€
® Toscana Solt o) 130¢€

grof3er gemischter Salat mit Schafskdse, Zwiebeln und Oliven

@ MOZZ(]I’B“G 7 Toma{en Sala{ (GL) 720{

Tomaten und Mozzarellascheiben mit Oliven und Rucola

Thunfisch Salat 1) 1.00€

Grof3er gemischter Salat mit Thunfisch und Zwiebeln

Putenstreifensalat o1 5y 1250€

Sweet-Chilli gebraten auf grof3em gemischten Salat

Fitness Salat 1) 12.00€

Gemischter Salat mit zarten Hithnerbruststreifen

Salat .Leuchtfeer 13,00€

Angebratene Lachsstreifen auf grofiem gemischten Salat

Sommersalat a1y 13,30€

Gemischter Salat, Putenfiletstreifen in Kiirbiskernpanade

Teufelsalet 561, 14,50€

5 Stiick gegrillte Garnelen auf gemischtem Salat

Salat Combo (61, 15,00€

Schweinsfiletspitzen mit Champignons, Zwiebel,
Speck in Sweet Chilli auf gemischtem Salat

(hefsala{ (AGL) 1250€

Gemischter Salat mit gefiillten Kartoffeltaschen
und frischem Parmesan

® 6 6 6 6 6 6 ©6



PASTA- UND
OFENGERLCHTE

1%}

S

= ul)erbackene Gerichte

2 KLASSLSCHE PASTA

@

® 6 6 6 6 6 66 6 6

Spaghetti Bolognese () 1250¢
mit Hackfleischsauce
Spaghetti Carbonara xcc)  12.30€

in Rahmsauce mit Schinken, Ei und Parmesan

Penne alla Casalinga (s o) 1190€

mit Tomaten-Rahmsauce, Schinken und Champignons

Taglia{e“e e Rucolo a6 13.30¢

mit Hithnerbruststreifen, Rucola und
Gemiise in Rahmsauce

Tortellini alla Panna s c) 1150€
mit Schinken in Rahmsauce
Tortellini e Fieno ac) 1250€

mit Hiihnerbruststreifen, Broccoli und Rahmsauce
5 l,

Penne ol FOHIO@(A 6 1250€

mit Hackfleischsauce, iiberbacken mit Mozzarella

15

. S
Gnocehi al Forno™ o) 13.30€
mit Putenstreifen, Champignons,
Curry, tiberbacken mit Mozzarella
Lasagne al Forno™ s . 1250¢

Klassische Fleischlasagne, tiberbacken mit Mozzarella

Penne (Quattro Formaggio nc)  1.00€

mit vier Kdsesorten und Rahm

VEGETARLSCHE PASTA

@

® 6 8 0 6

® 6 6

Spaghetti Napali . 130¢
mit Tomatensauce
Penne all'ArraH)ia{a’(‘; 11.00€

mit Tomatensauce, Pfefferoni und Oliven

Penne Paesana x ¢ 1190€

mit Broccoli, Gorgonzola und Rahmsauce

Taglia{elle ai Funghi Porcini ) 15,00€

mit Steinpilzmischung & Champignons in Rahmsauce

Risotto Primavera ) 11,00€

mit verschiedenem Gemiise in leichter Rahmsauce

Gnocchi alla Contading xo) ~ 1130€

mit Broccoli, Gorgonzola und Rahmsauce

Gnocehi alla Sorrenting o) 1130€

mit Tomatensauce und frischemMozzarella

Tortellini de“a Nonna (AG) 1130¢

mit Spinat und Gorgonzola in Tomaten-Rahmsauce
11,

Lasagne Vege{ariana®<A 0 1110€

mit Gemiise, iiberbacken mit Mozzarella

vy



=D FISCH ¢ MEERESFRUCHTE

(20

@

Spaghetti Vongole 10y  18,00€

mit Venusmuscheln, 5 Stk. Scampi, in
Weifweinsauce, Knoblauch und Olivenél

Spaghetti Marinara 1) 13.30¢

mit Meeresfiiichten, Tomatensauce und Knoblauch

Penne alla Romana () 12.30€

mit Shrimps, Tomatensauce und Knoblauch

Tagliatelle ol Salmone 20 12.30€

mit Lachs in Tomaten-Rahmsauce

Taglia{e“e Mare e Monte <o) 15,00€

mit Lachs, Rahm, Artischocken, Kapern und Wein

SpagheHi e Scampi wse)  1I0€

mit 5 Scampi, Spinat und Gemiise
15y

Lachs Lasagne™s v c) 1330€

mit Rahm, Spinat und Lachsstreifen,
tiberbacken mit Parmesan

112

113

114

115

116

117

118

FLSCH

Calamari Griglia o) 19.90€

Tintenfisch vom Grill mit Gemdiise, Salat und
Bruschetta

Vol{sbarsch (BDG) H?O€

mit Gemdiise, Kartoffeln und gemischtem Salat

Schollenfilet ap o 14.50€
mit Mandelkartoffeln

Zanderfile{ (DG) 19.90¢
mit Tagliatelle in Krédutersauce und
gemischtem Salat

Scanpi alla Griglia x50 32,00€

12 Stiick Scampi vom Grill, fein garniert

mit Gemdiise
16,00<

halbe Portion

Miesnuscheln s o) 14,00€

in feiner Tomatensauce oder Weifsweinsauce

Fischteller o ) 1190€

Tintenfisch, Garnelen und Lachsfilet mit
Gemiise und Kartoffeln, dazu Salat



TRADITIONERLE
SPEZLALITATEN §

Viener Schni{zel mit Pommes (A C)

@ von Schwein 15,90€

@ von der Pute 14.90€
(Ordon Bl@u mit Pommes (ACG)

@ von Schwein 14.90€

@ von der Pute 10,90¢

@ Appenzeller Schnitzel +c o) 16,90€

Naturschnitzel mit Speck, Zwiebeln, Champignons
und Mozzarella iiberbacken, dazu Potato Wedges

@ Gourmetschnitzel Rennbahnwirt’ o, 17.30€

paniert, gefiillt mit Steinpilzmischung und Roh-
schinken, Speckwiirfel und Kdse dazu Kartoffeln

@ Piccata alla Milanese o) 16,90€

Schweineschnitzel in Ei-Parmesanpanade,
dazu Spaghetti in Tomatensauce

@ (Chefschnitzel ) 16,30€

Naturschnitzel mit Speck, Champignons und
Waldpilzen in Tomatensauce, dazu Kartoffeln

@ OGrillteller o 1730€

mit Putenfleisch, Karree, Schweinefilet
dazu Pommes und Gemdiise

®

®

®

2

Monte Cordon xco) 1150€

paniert und gefiillt mit Spinat, Schafkdse,
Mozzarella, Zwiebel dazu Kartoffeln

Schweinefilet ,Madagaskar' o 1130¢

In Pfeffertomatenrahmsauce mit Gemiise
nach Jahreszeit und Kartoffeln

Baern Plandl ¢, 1750€

Schweinsriickensteak mit Zwiebeln, Speck,
Champignons, Bohnen und Kartoffeln



NACHSPELSEN % KAFFEE

161

162

163

164

165

166

167

390€

Tiramisu (A GH)

klassische italienische Dessert-Schnitte
mit Mascarpone und Espresso

Fiskaffee (AG)

Vanilleeis mit Kaffee und Sahne

630€

Coppa alia e 130¢

Eisbecher mit frischem Fruchtsalat und Sahne

330€

(oppa Danmark (AGH)

Vanilleeis mit Schokosauce und Sahne

69[0{0 MiS{O (AG)

Gemischtes Eis (3 Kugeln) mit Sahne

2,00¢

Lamponi Caldi con Gelto :cr  630€

Heif3e Himbeeren mit Vanilleeis und Sahne

TGF{U{O (AGH) 750€

Italienische Eisspezialitdt: Zabaione/Schokoeis
Kugel in Kakaomantel mit Haselnussstiicken

168 Eispala{schinken (wce 1 Stick

169

170

171

& TEE

6,30€
10.30¢

Palatschinken mit
Vanilleeis und Sahne

2 Stiick

130€

MOOF im Hemd (ACGH)

warmer Schokokuchen mit Schokosauce
und Vanilleeis

130€

Pro{i{eroles (AGCF)

feiner Brandteig gefiillt mit Sahne in
Schokocreme

§30¢€

Bananenspli{ (AGH)

nur im Sommer

\El)& Bitte bestellen Sie in falle einer Nussa“ergie alle NachspeiBen m Schokosaucel

Espresso

Espresso Coretto (mit Grappa)

Kaffee

Cappuccino

Latte Macchiato

Tee (verschiedene Sorten)
Tee mit Rum

Kakao

Espresso Macchiato




ALKOHOLFRELE GETRANKE

L.IMONADEN % SOFTDRINKS
‘!ﬂ Coca Cola
, 7 Fanta
MINERAL: 2 SODAWASSER Sorit 0,33 -3,50 €
S 0,50- 4,10 €
0,3 0,5 Spezi
Mineralwasser 3,50 € Almdudler
Soda Zitrone 2,60 € 3,50 € Coca Cola light
0,33-3,50 €
Leitungswasser 0,70 € Eistee Pfirsich
Bitter Lemon 0,2-300 €
Red Bull 0,2-390 €
WASSER G'SPRITZT PUR
Apfel
5 pIel 03 o00€ 03-310€ 03-350€
range  05-390¢€ 0,5-410 € 0,5-4,50 €
Johannisbeer
Pago: Erdbeer, Mango, Marille 0,2-330¢€
Rieder Bier
Radler (mit Almdudler) Rieder Weif3bier hell
0,3-3,80 € 0,3-4,00 € 5
0,5-490 € 0,5-510 €
Naturtriibes vom Fass Rieder Weif3bier dunkel
03-410€ 05-510€ e
0,5-510 €
Alkoholfreies Bier Alkoholfreies Weif3bier

0,5-4,50 €

0,5-480¢€



OFFENE WELNE

3

1/8 1/4 1/8 1/4
Zweigelt 3,30 € 6,10 € griiner Veltliner 3,30 € 500 €
Lambrusco Rosso 3,50 € 6,10 € Lambrusco Bianco 3,50 € 6,50 €
Valpolicella 3,80 € /20 € Frascati 3,80 € 690 €
Montepulciano 390 € /720 € Pinot Grigio 390 € /20 €
Primitivo 4,60 € 8,50 € Soave 390 € /720 €

6 SPR‘[TZT 1/4 1/4
Rotwein gespritzt 3,70 € Weifwein gespritzt 3,50 €
siif3 gespritzt (Alng)l;jl;z 410 € suf gespritzt (Al(,t(r)lliuglf':iz 390 €
Sommergespritzer 3,70 € Sommergespritzer 3,50 €
1/2 440 € 1/2 410€

Martini Bianco / Rosso 3,35 €
Campari Soda / Orange 3,50 €
Aperol Spritz 6,50 €

Hugo 690 €

Lillet /50 €

Glas Prosecco 3,50 €

Alle Weine enthalten Sulfite



FILLASCHENWEINE

Roiweine

Zweigelt

krdftig, beerig, harmonisch

0,71-21,00 €

Valpolicella
fruchtig, nussig, leicht

Montepulciano

weich, vanillig, stiflich

0,71-23,50 €

Primitivo

fruchtig, wiirzig, aromatisiert

0,71-29,00 €

WeiBweine

griiner Veltliner
leicht, fruchtig

0,71-1990 €

Soave
trocken, frisch, fruchtig, elegant

Pinot Grigio

trocken, mild, Apfel-Mango Aroma

0,71-24,00 €

Lugana
trocken, blumig, frisch, fruchtig

0,71- 3590 €

PFOSQCCO

Flasche Prosecco
0,751- 1950 €

SPIRITUOSEN % LONGDRINKS

Schnapse & Edelbrande

Tequilla
2cl-2,80 €

Grappa
Marillenschnaps
Obstler / Williams
2cl- 3,00 €

Likere § Bitter

Baileys 2cl-280 €
Amaretto 2cl- 3,00 €
Limoncello 2cl- 3,00 €
Ramazotti 4cl- 3,30 €
Fernet Branca 4cl- 3,50 €
Averna 4cl- 3,30 €

Longdnnks

Bacardi Cola Acl- 4,00 €
Wodka Orange 4cl- 4,00 €
Wodka Red Bull 4cl-4,50 €
Jacky Red Bull ~ 4cl- 4,50 €
Gin Tonic 4cl- 490 €




INFO ALLERGENE (NIX ZUM ESSEN)

%
¥
O
T
=
J

glu{enhal{iges Getreide

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder Hybridstdmme davon

Krebs{iere

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fier

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Fische

und daraus gewonnene Erzeugnisse

EFJHUSSQ

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sojal)onen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Milch

von Sdugetieren wie Kuh, Schaf, Ziege,
Pferd und Esel und daraus gewonne-
ne Erzeugnisse (einschl. Laktose)

@® =

(] v

Schalenfrachte

Mandeln, Haselniisse, Walntisse, Ca-
shewniisse, Pekanntisse, Parantisse,
Pistazien, Macadamiantisse

Sellerie

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Sen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

SQSGMSGMQH

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Schwefeldioxid und Sulphi{e

in Konzentration von mehr als 10
mg/kg oder 10 mg/1 als insgesamt
vorhandenes Schwefeldioxid

|_upinen

und daraus gewonnene Erzeugnisse

Weichtiere

und daraus gewonnene Erzeugnisse



